
ARMONIA

RA

Restaurant & Bar

ANTIPASTI
UOVO PROVOLONE - uovo cbt, asparagi, spuma di provolone affumicato e limone salato 19€ (3,7)
*PANE SFOGLIATO E GAMBERI - Kantsu sando di gamberi in pane sfogliato, maionese al miso e

cavolo marinato  22€ (1,2,3,7,14)
*VITELLO TONNATO COTTO CRUDO -  vitello cotto rosa e tartare di tonno 20€(3,4,9)
MIDOLLO CARAMELLATO - tartare di manzo, funghi e demi-glace alle nocciole 21€ (8,9)

 CAPASANTA- polpa di capasanta piastrata, melone, prosciutto croccante, 
finocchietto e fondo di vitello 22€ (9,14)

PASTA SECCA
 LINGUINE-pasta di Gragnano cotta in fondo di caciucco e vongole 25€ (1,2,4,14)

PENNONE DI GRAGNANO - burro di montagna affumicato, tartare di gambero rosso e limone
candito 24€(1,2,7)

 CARNAROLI - risotto aglio orsino, zucchine alla scapece, aglio nero e polline 23€ (7)
PASTA FRESCA

RAVIOLI DEL PLIN - pasta fresca ripiena di arrosto, burro affumicato e gremolada 23€ (1,3,7,9)
MEZZA LUNA  - ripiena di sfilacciato di maiale, crema di latte di bufala e polvere di caffè 24€

(1,3,7,9)
BOTTONI - ripieni di cacio e pepe, macco di fave e piselli e guanciale di Amatrice 22€ (1,3,7)

SECONDI
COTOLETTA MILANO - cotoletta di vitello all’ osso 250g e purè di patate  35€ (1,3,7)

 POLPO ALLA LUCIANA - Crema di pomodoro arrosto, scarola brasata, olive taggiasche 26€ (7,14)
CAPPELLO DEL PRETE - cbt glassato, soffice di patate, foie-gras e insalatina aromatica  28€(7,9) 

“CAVOLO” IL BACCALÁ - baccalà in olio, cavolfiore e caviale di lenticchie Beluga 25€ (4,7)
 PALMA - crema di carote, biete saltate AOP e nocciole  18€ (8)

POLLO RUSPANTE - Pollo in doppia cottura, farcito sotto pelle con tartufo
 servito con asparagi e juice di pollo alle prugne 26€ (3,7,9)

DOLCI
TIRAMISÙ 8€ (1,3,7)

CHEESECAKE 8€ (1,3,7)  
 NOCCIOLATA 10€ (3,7,8)

MENU
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