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MENU

: o
AMTIPASTI
UOVO IN FIORE - uovo cht, carciofo in olio, creme brulée ol pecoring 19€ (3,7)
"PANE SFOGLIATO E GAMBERI - Kantsu sando di gamberi in pane sfogliato, maionese ol miso e
cavolo marinato 22€ (1,2,3,7,14)
‘WITELLO TONNATO COTTO CRUDO - vitells cotto rosa e tartare di torno 20€(3,4,9)
MIDOLLO CARAMELLATO - tartare di manzo, junghi e demi-glace alle nocciole 21€ (8,9)
SALMONE SHABU SHABU - carpaccio di salmone marinato agli agrumi., brodo di barbabietols,
ikura, finocchietto 22€ (1)
PRIMI
LINGUINE ALLE VONGOLE E LIMONE NERO 24€ (1,2,14)
RAVIOLI DEL PLIN - pasta jresca. ripiena. di arrosto, burro affumicato e gremolada 25€ (1,3,7,9)
PASTA FRESCA - ripieno di ossobuco, jondo lucido e neve di parmigiano 24€ (1,3,7,9)
B PENNONE DI GRAGNANO - burro di montagna affumicato, tartare di gambero rosso e limane
g candito 24€(1,2,7)
~  RISOTTO MILANO CORTINA - risotto mantecato ai pistilli di zaffjerano, jonduta d'alpeggio, |
& polvere di spinaci e pinoli 23€ (7) -
SECONDI
COTOLETTA MILANO - cotoletta divitello all osso 250g e pure dipatate 35€ (1,3,7)
POLPO ARROSTO - sedano rapa, paprika. e radicchio caramellato 26€ (7,9,14)
GUANCIOLO - alla Rossini e riduzione di aglianico 25€ (9)
‘CAVOLO” IL BACCALA - baccal. in olio, sofjice di cavolfiore e caviale di lenticchie Belugo 25€
(4,7)
PALMA - cuore di palma, zucea, cavolo nero e nocciole 18€ ()
FILETTO DI MATALINO IN SFOGLIA - riduzione di porto, mostarda di jrutta. e cime di rapa.

! 25€ (1,3,7,4,10)

; DOLCI
TIRAMISU € (1,3,7)

CHEESECAKE §€ (1,3,7)

NOCCIOLATA 10€ (3,7.8)
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